
MENU  de  hiver 
冬のコース 

＜Amuse bouche＞ 

Amuse  bouche  du  jour 
本日のアミューズ・ブーシュ 

＜Entree＞ 

Mille-feuille de mousse de saumon 
サーモンのムースミルフィーユ仕立て 

＜Entree＞ 

Moules a  la  mariniere 
Ou 

Crabe”zuwaigani” Au  gratin（+660） 

ムール貝のマリニエール 

又は　ズワイガニのグラタン（+660） 

＜Poisson＞ 

Filet de dorade  japonaise poelé .  sauce  du  jour 
 Ou 

Bouillabaiss  demi-portion（+880） 

真鯛のポワレ　本日のソースで 

又は　南フランス名物のブイヤベース仕立て（+880） 

＜Viandes＞ 

“SPECIALITE” Poulet  roti 
当店のスペシャリテ　ロティサリーチキン 

＜Desserts＞ 

Desserts  de  jour 
本日のデセール 

＜cafe＞ 

café  ou  café allongé  ou  thé  ou  Tisane（+220） 

コーヒー ou 紅茶 ou エスプレッソ ou ハーブティー（+220） 

                     
6,600 

Ce  menu  est  conseille  pour  l’ensemble  de  la  table. 
コース料理は、テーブル全員でご注文をお願い致します。  



Entrées  froides 
冷前菜 

Mille-feuille de mousse de saumon------ 1800 
サーモンのムースミルフィーユ仕立て 

chou frisé   et  fromage   ricotta,noiX  a  la  fleur en salade-1600　　 
ケールとフロマージュとクルミのフラワーサラダ 

Jambon et compote de poire  en salade----------------1300 
生ハムとコンポートした洋梨のサラダ仕立て 

Olives  et tomates  séchées  a la maison-------------------680 
オリーブと自家製ドライトマトのマリネ 

Entrées Chaud 
温前菜 

Legumes  de.saison et  bacon  Au  gratin-------------1300 
季節の野菜とスモークベーコンのグラタン 

Crabe”zuwaigani” Au  gratin------------------------------1400 
ズワイガニのグラタン 

Soupe  a l’oignon   gratinee-----------------------------900 
オニオングラタンスープ  

autres 
その他 

baguette classique------------------------------200 

クラシックバケット（1カット） 

Beurre Doux.(LESCURE  15g)-----------------------330 
フランス産AOP認証レスキュールの無塩発酵バター 

EV  Olive oil---------------------------------------220 

エクストラバージンオリーブオイル   



SPECIALITE 
Poulet  roti 

当店名物のロティサリーチキンは 

柔らかな肉質の国産の雛鳥に限定して入荷しております。 

ローズマリーやタイムなどの複数のハーブをブレンドし、 

独自の工程でマリネしました。 

専用のマシンで丸ごと焼き上げる事で余分な油と水分が落ち、 

肉本来の旨味が残り、柔らかくジューシーに仕上げる事ができました。 

Poulet  roti   Full size-------------------------------3980 
フルサイズ（3～4名様,900g～1000g） 

Poulet  roti     1/2 size--------------------------------2400 

ハーフサイズ（1～2名様,450g～500g） 

　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　 

viandes 
肉料理 

Cote  de  porc  “KAMUI”  grillée------------------2500 

北海道産神威豚のグリエ 

Cotelettes  d’agneau  grillées------------------3800 

仔羊骨付き背肉のグリエ（2本） 

  

POissons 
魚料理 

Bouillabaisse------------------------------------------4500 
南フランス名物のブイヤベース 

Filet de dorade  japonaise poelé .  sauce  du  jour----1900 
真鯛のポワレ　本日のソースで 

  

Pates 
リゾット 

Fromage  Risotto  aux  aneth  et  citron  ------------------1300 
レモンとディルのフロマージュリゾット 

Service  non  com prises10%.jusqu’a 20h30 au  diner. 
10%のサービス料別。食事のラストオーダーは20：30となります。



D ESSERTs 
デセール 

  
  

Nougat glace---------------------------------650 
ヌガーグラッセ 

Gateau chocolat------------------------------800 
濃厚なガトーショコラとベリー 

Gateau fromage------------------------------800 

((数量限定))フロマージュケーキとペコリーノロマーノ 

Glace a la vanilla et sorbet-------------------750 
バニラアイスクリームとシャーベット 


